
Preise sind inkl. aller Abgabe und Steuern | Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder 
Unverträglichkeiten auslösen können, erhalten Sie gerne auf Nachfrage bei unseren Service Mitarbeiterinnen. 

  
 
 

 

SCHLOSSTAVERNE LUNZ AM SEE 
 

 
 

SAISONALE WOCHENKARTE „Frühlingserwachen“ 
von 28.April. bis 07. Mai. 2023 | Ruhetag am 02. & 03.05.2023 

 
 
Gebackener Mostviertler Schafkäse mit Frühlingskräuter 
Spargelsalat | Paprikamarmelade | Brotchips €  10,90 
 
Bärlauchcremesuppe 
Gebeizter Lachs | frische Zitrone €  5,40 
 
*** 
 
Maishend´l Supreme „goldgelb gebraten“ 
Babyspinat | Rhabarber | Pommes Macaire €  17,50 
 
„Zwiebelrostbraten 2023“ 
Roastbeef rosa gebraten | Zwiebelsauce | 15-Stunden-Erdäpfel 
Senfgurkenrelish €  19,80 
 
„Niko’s“ Saibling“ 
Filet vom Lunzer Saibling auf der Hautseite gebraten | Quinoa 
Spargel | fermentierte Radieschen nach „Nukazuke Art“  €  18,90 
 
„Der erste Spargel der Saison“ 
Grüner & weißer Spargel aus dem Marchfeld | Bärlauch-Miso-Hollandaise 
gebeizter Dotter | heurige Erdäpfel €  16,50 
 
**wahlweise: mit Vonatur Bio! Kräuterschinken  €   2,80 
 
*** 
 
Das Erdbeer-Rhabarber Malheur  €  9,80 
Lassen Sie sich überraschen! 

 
 


